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Allgodão Tinto 2014 
DÃO DOP 
 
 
Castas: Jaen 60%, Aragonez 20%, Touriga Nacional 
20% 
 
Solo:  Arenosos / Graniticos 
 
Vinificação: Vindima manual para pequenas caixas. 
Totalmente desengaçadas foram transportadas para 
cubas de inox onde decorreu a fermentação com 
controlo de temperatura a 26°C. 
Estágio parcial em barricas usadas de carvalho 
francês. 
 
Análises:  Álcool 13,5% vol. 
        Acidez total 5,04 g/l  
                 PH 3,80 
        Açúcar Residual 1,5g/dm3 
 
Descrição: Cor vermelho rubi, com nariz delicado de 
frutas vermelhas como a cereja.  Paladar fresco e 
muito atractivo com taninos finos e suave final de 
boca. Um vinho muito elegante. 
 


